
Grilovaný hermelín ve slaninovém kabátku
Recepty

Budete potřebovat

olej 6 lžic

hermelín 4 ks

anglická slanina 12 plátků

podle chuti

1 balení

Příprava receptu

steak omáčka brusinková

grilovaný sýr

Hlavní
chody

Grilování

10 min

4

3.0

4289

https://vitana.cz/produkty/koreni/smesi/grilovany-syr-bez-soli


Hermelín potřete směsí oleje a koření. Poté jej obalte třemi plátky
slaniny, znovu potřete olejovou směsí a zabalte do alobalu. Sýr grilujte
asi 3 minuty z každé strany a servírujte přelitý
Steak omáčkou brusinkovou.

Steak omáčka brusinková

http://www.vitana.cz/produkty/koreni/koreni-vitana/sklenene-mlynky/30733/%E2%80%9EMlynky-plne-chuti%E2%80%9C-EXCLUSIVE.html
http://www.vitana.cz/produkty/hotova-jidla/rychla-jidla/prima-cucina/syrova-se-slaninou/690/Syrova-se-slaninou,-omacka-s-testovinami.html
http://www.vitana.cz/produkty/ochucovadla/steakove-omacky/steak-omacka-brusinkova/302/Steak-omacka-brusinkova.html

